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フード・ドリンクレシピ
皆さまの商売繁盛にご活用ください
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フードレシピのつくり方

原価額=（材料の原価の合計額）
原価率=（原価額）÷（売価）

＜1＞料理名、使用量、売価を記入し、料理の種別にチェックを入れます。
＜2＞材料名・分量・原価と、調理手順を記入します。
＜3＞原価額と原価率を計算します。計算式は以下の通りです。

＜4＞memoの欄には、完成スケッチ、調理・セールスのポイントなどを記入します。

※ 原価額=（材料の原価の合計額）　原価率=（原価額）÷（売価）
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ドリンクレシピのつくり方

＜1＞ドリンク名、売価を記入します。
＜2＞材料名・分量・原価と、調合手順を記入します。
＜3＞原価額と原価率を計算します。計算式は以下の通りです。

＜4＞memoの欄には、完成スケッチ、調合・セールスのポイントなどを記入します。

※ 原価額=（材料の原価の合計額）　原価率=（原価額）÷（売価）
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フードレシピのサンプル

※ 原価額=（材料の原価の合計額）　原価率=（原価額）÷（売価）
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ドリンクレシピのサンプル

※ 原価額=（材料の原価の合計額）　原価率=（原価額）÷（売価）

※ 原価額=（材料の原価の合計額）　原価率=（原価額）÷（売価）
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フードレシピ　

※ 原価額=（材料の原価の合計額）　原価率=（原価額）÷（売価）
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フードレシピ　

※ 原価額=（材料の原価の合計額）　原価率=（原価額）÷（売価）

※ 原価額=（材料の原価の合計額）　原価率=（原価額）÷（売価）


